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TURISTICO ECONOMICO TECNICO AGRARIO Convitto Annesso

Ai colleghi per I'Orientamento in Uscita
Scuole Secondarie | Grado
LORO SEDI

Buongiorno colleghi,

siamo Nadia Girolamini ed Elisa Manni, F.S. per I'Orientamento dell’lstituto Tecnico

Agrario “G. Vivarelli” di Fabriano.

Con la presente vorremmo comunicarvi in breve alcune informazioni utili riguardo le varie

attivita di orientamento proposte dal nostro istituto e le modalita di prenotazione, quando

richieste.

1)

2)

3)

FESTA DI SAN MARTINO (senza prenotazione) In occasione della ricorrenza di San

Martino il Vivarelli apre le sue porte alle famiglie degli studenti delle classi terze delle
scuole secondarie di primo grado per presentare le strutture, le aule, i laboratori, il
convitto e l'offerta formativa.

Saranno gli stessi studenti della scuola a condurre gli ospiti nelle diverse parti che la
compongono. Non mancheranno musica popolare, una lotteria e la degustazione di

prodotti offerti dall’azienda agraria e dal convitto.

OPEN DAY (senza prenotazione) come da seguente prospetto, dalle ore 10:00 alle

ore 17:00 gli studenti e i loro genitori potranno visitare I'lstituto, i laboratori, '’Azienda
Agraria Didattica e il Convitto ed avere informazioni inerenti la progettualita

curricolare ed extracurricolare.

SABATO AL VIVARELLI (prenotazione obbligatoria con o senza pranzo): tradizione

del nostro Istituto & ospitare i ragazzi delle classi terze nell'intera giornata del sabato,

per partecipare pienamente alle attivita didattiche e alla vita convittuale della scuola.

Programma:
ore 9:30 Ingresso degli alunni in Istituto e partecipazione alle attivita organizzate
ore 13:00 Pranzo gratuito alla mensa dell’annesso Convitto (facoltativo)

ore 14:00 Ingresso delle famiglie e visita degli ambienti dell’Istituto (facoltativa)



La prenotazione puo essere fatta direttamente dalle famiglie dei singoli studenti
contattando telefonicamente la scuola al numero 0732 3373 (chiedere di Niccolo),
dalle ore 8:30 alle ore 12:30 oppure scrivendo wuna mail a

orientamento.vivarelli@moreavivarelli.edu.it; in alternativa o in aggiunta, dal/ dalla

referente per gruppi di studenti contattando direttamente noi referenti.
In qualsiasi caso, € richiesta la comunicazione di un contatto telefonico e, se

interessati al pranzo, I'indicazione di eventuali intolleranze ed allergie.

4) LABORATORI DIDATTICI (prenotazione obbligatoria al numero telefonico della

scuola 0732 3373 o alla mail orientamento.vivarelli@mpreavivarelli.edu.it): i

laboratori sono calendarizzati nei giorni di 14 e 28 novembre, 12 dicembre. In caso
di interessi o richieste particolari, in aggiunta a queste date e in accordo con voi
docenti, possiamo proporre altri incontri su tematiche che caratterizzano la nostra
scuola (Produzioni Animali, Produzioni Vegetali, Chimica e Trasformazione dei

prodotti, Gestione dell’ambiente; Alimentazione e Biotecnologie Agrarie).

5) VIVARELLI ON TOUR (per contatto diretto con noi referenti): i docenti dell’Istituto e

gli educatori del Convitto sono a disposizione per illustrare i piani di studio del Vivarelli

e le attivita convittuali e per svolgere lezioni (anche su argomenti richiesti dai tuoi
colleghi) ed attivita laboratoriali in orario antimeridiano direttamente nelle sedi del tuo

istituto.

6) VIVARELLI LIVE (per contatto diretto delle famiglie con la Segreteria): i docenti

dell’Istituto e gli educatori del Convitto sono a disposizione per illustrare i piani di
studio del Vivarelli e le attivita convittuali a singole famiglie anche in giornate diverse

da quelle calendarizzate.

Seguono prospetto sintetico delle attivita gia calendarizzate e le proposte per i laboratori
didattici.
Confidando nell’ aver fatto cosa gradita, in attesa di un eventuale contatto, porgiamo i

piu cordiali saluti.

Fabriano, li 26/10/2023

| referenti per I'Orientamento:

Nadia Girolamini nadia.girolamini@moreavivarelli.edu.it  cell: 328 7196736)

Elisa Manni elisa.manni@moreavivarelli.edu.it cell: 328 1767953)

Daniele Quaglia (Convitto) daniele.quaglia@moreavivarelli.edu.it  cell. 328 3579308)
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CALENDARIO ATTIVITA DI ORIENTAMENTO

ISTITUTO TECNICO AGRARIO “G. VIVARELLI”

a.s. 2023/24

L’Istituto Tecnico Agrario “G: Vivarelli” promuove le seguenti attivita di Orientamento in Ingresso
rivolte agli studenti delle classi terze delle Scuole Secondarie di Primo Grado e loro famiglie:

(calendario da definire)

DATA ORARIO ATTIVITA’
Sabato 11/11/2023 9:30 - 13:15 Festa di San Martino
16:00 -18:00 c/o Vivarelli e Museo dello Spumante
Martedi 14/11/2023 15:00-16:30 Laboratori didattici
Sabato 25/11/2023 9:30 -12:30 “Sabato al Vivarelli”
12:30-16:00
Martedi 28/11/2023 15:00-16:30 Laboratori didattici
Martedi 12/12/2023 15:00-16:30 Laboratori didattici
Sabato 16/12/2023 9:30-12:30 “Sabato al Vivarelli”
12:30 -16:00
Domenica 17/12/2023 10:00- 17:00 OPEN DAY
Sabato 13/01/2024 9:30-12:30 “Sabato al Vivarelli”
12:30 -16:00
Domenica 14/01/2024 10:00- 17:00 OPEN DAY
...ein piu:
da NOV23 a MAGG24 8:10-13.10 STUDENTE PER UN GIORNO
(a richiesta delle scuole)
NOVEMBRE e GENNAIO | 14:30-17:00 | EDUCATIONAL:

CORSO di APICOLTURA (NOV 23)
CORSO di POTATURA della VITE (GENN 24)
(gratuiti) con funzione orientativa




Laboratori didattici

(martedi 14 e 28 novembre, martedi 12 dicembre 2023)

Le seguenti proposte saranno definite di volta in volta a seconda degli impegni scolastici dei

docenti coinvolti e delle condizioni meteo.

Disciplina Laboratori didattici
Produzioni Animali e NON UNO MA QUATTRO
Produzioni Vegetali e COME TI PIANTO E TRAPIANTO
e |LDOLCE E FRUTTUOSO LAVORO DELLE API
Chimica e ALCHEMICANDO
Gestione dell’ambiente e |IL CALORE SOSTENIBILE: COSTRUIRE UN

IMPIANTO SOLARE TERMICO
e LA SOSTENIBILITA” ALIMENTARE




